
【学校の概要、目標及び計画】 

○教育理念 

 食材を活かし、食財となす独創力。 

 人材を育て、人財となす教育力。 

 この選ばれた力が、一流を生み出す。 

 

○教育メソッド 

その１ 資格取得 

     ・調理師（国家資格）：国家試験免除 

     ・製菓衛生師（国家試験受験資格）：平成 30年度合格率 100％ 

 

その２ 徹底した実践教育 

     年間 400 時間以上の実習（2年コースは 1300 時間以上）で基本的技術を習得します 

 

その３ 充実した学科教育 

      技術だけでなく、栄養学や食品衛生学など学校でしか学べない食の知識をしっかり習得し、

将来の 

     管理者となるプロの調理師・製菓衛生師を育成します 

 

その４ きめ細かい学生指導 

      少人数制学校ならではのアットホームな環境。卒業後も多くの卒業生が遊びに来ます 

 

その５ 就職率 100％  

      調理師・製菓衛生師としての求人が豊富です。就職活動前に、三者面談（学生・保護者・

教員）を行い方向性を確認し、本校教員が必ず間に入り、福利厚生や待遇などをチェックして

学生指導を行いますので、就職後も安心です 

 

専門学校は、社会に出る前のお子様方を職業人として育成する場です 

資格を取るだけでなく、技術や知識を習得し、さらには社会人としての心構えを身につけて 

社会に出ることにより、仕事への意欲や充実感を持って取り組むことができ、離職率低下に 

つながります！！ 

 

 

 

 

 



【学校情報】 

  理事長・学校長：常盤 真知子  

所在地：〒880－0951 宮崎市大塚町地蔵田 4678       

連絡先：TEL0985－51－1911 

 

【学校の沿革】 

 

 

 

 

 

【歴代校長】 

  

 

田川 雅子     常盤 真知子 



【各学科の教育状況】 

○コース名・就業期間・定員 

 

 

 

○入学資格 

（調理師専攻科 2年コース・高校卒業以上） 

（調理師本科 1年コース・中学卒業以上） 

（パティシエ科 1年コース・高校卒業以上） 

 

〇受験資格 

 

 

課程 部 科 名 修業期間 定員 学級 

専門課程 調理師専攻科２年コース 昼間部 ２年（１年次） 40 名 １学級 

       （２年次） 40 名 １学級 

専門課程 調理師本科１年コース 昼間部 １年 40 名 1 学級 

一般課程 調理師本科１年コース 昼間部 １年 40 名 1 学級 

一般課程 調理師本科１年半コース 夜間部 1 年６か月 40 名 １学級 

専門課程 パティシエ科１年コース 昼間部 １年 40 名 １学級 

 合  計   240 名 ６学級 



 

○カリキュラム 

専門の資格を持つ教科担当教員が、各カリキュラムを担当し、資格取得のために調理師法

及び製菓衛生師法に則った授業時間を確保している。また、年間の授業計画は、年度初め

に各教科担当教員がシラバスを作成、学科毎に取り纏めて学生が把握しやすい教室等に

掲示している。 

 

  

調理師 

専攻科 

昼間部 

一年次 

（時間数） 

調理師 

専攻科 

昼間部 

二年次 

（時間数） 

調理師 

本科 

昼間部 

 

（時間数） 

調理師 

本科 

夜間部 

 

（時間数） 

パティシエ 

科 

昼間部 

 

（時間数） 

食生活と健康           

  
公衆衛生学 90   90 90 60 

衛生法規         30 

食品と栄養の特性           

  
栄養学 60 

 
60 60 60 

食品学 90   90 90 60 

食品の安全と衛生           

  食品衛生学 120 30 150 150 120 

製菓理論         90 

調理理論と食文化概論 150 30 180 180   

社会         30 

調理実習 300 360 300 300   

製菓実習(インターン実習含む)         480 

総合調理実習           

  

総合フードⅠ 30   30 
 

  

総合フードⅡ   30       

総合調理実習 40 120  60 90   

製パン   60       

選
択
必
修 

陶芸 30         

レストラン実習   210       

外国語 20         

インターン実習   150        
 

合計 930 990 960 960 930 



 
○シラバス一覧 
 
 
○実務経験教員による授業科目一覧 
 
 
○成績評価及び試験 

成績評価の基準・方法 
（概要）「優・良・可・不可」の成績評価は＜座学＞においては定期試験の点数

を指標とし、＜実習＞においては実技試験を何度で合格したか（回数）を指標に

している。ポイント制にはしていない。成績分布状況は教科科目により異なるた

め教科担当教員が各自で把握している。 

 

卒業・進級の認定基準 
（概要）学則並びに調理師法・製菓衛生師法に則った卒業認定を行っている。具

体的には欠課時間数のクリア、必修科目の履修ならびに試験合格である。満たな

い場合は補講を行い卒業認定に達するまで指導する。 

 

学修支援等 
（概要）実技に関して、放課後や土曜日(学生の休校日)に実習室を開放し、学生の技
術向上の為に職員が個別指導を行っている。学科に関しては、各教科の担当職員が、
小テストやまとめのプリントを配布して短期的に授業の理解度を確認し、理解度の低
い学生に対しては個別に指導を行う。 

 
○資格取得、検定試験合格等の実績 

調理師専攻科  H30 年度 全て 100％で取得 
・調理師免許(国家試験免除) ・食育インストラクター  
・専門調理師学科試験免除資格 ・フードコーディネーター3 級  
・食品技術管理専門士 

調理師本科  H30 年度 全て 100％で取得 

・調理師免許(国家試験免除) ・食育インストラクター  
・専門調理師学科試験免除資格 

パティシエ科  H30 年度 全て 100％で取得 

・製菓衛生師免許(国家試験受験資格)  ・パティスリーラッピング 3 級 

調理師専攻科 1 年 調理師専攻科 2 年 調理師本科 パティシエ科 

授業科目一覧 

http://www.miya-cho.ac.jp/pdf/s1_cooking-course01.pdf
http://www.miya-cho.ac.jp/pdf/s2_cooking-course02.pdf
http://www.miya-cho.ac.jp/pdf/s3_conditioner-undergraduate.pdf
http://www.miya-cho.ac.jp/pdf/s4_patissier-family.pdf
http://www.miya-cho.ac.jp/pdf/03_list-of-subjects-in-charge.pdf


 

○卒業者数と就職率 

 

＜調理師専攻科＞ 

修了 

年度 

修了者（卒業者) 

就職率 

（％） 

正社員 

就職率 

（％） 
卒業者 

うち 

進学者 

うち 

就職 

希望者 

うち 

正社員 

就職者 

平成 27 年度 15 0 15 15 100.0% 100.0% 

平成 28 年度 12 0 11 11 100.0% 100.0% 

平成 29 年度 10 0 10 9 100.0% 90.0% 

平成 30 年度 12 0 12 12 100.0% 100.0% 

 

 

 

 

＜調理師本科＞ 

修了 

年度 

修了者（卒業者) 

就職率 

（％） 

正社員 

就職率 

（％） 
卒業者 

うち 

進学者 

うち 

就職 

希望者 

うち 

正社員 

就職者 

平成 27 年度 15 7 5 5 100.0% 100.0% 

平成 28 年度 15 1 11 11 100.0% 100.0% 

平成 29 年度 7 2 5 5 100.0% 100.0% 

平成 30 年度 11 2 9 9 100.0% 100.0% 

 

 

 

 



 

 

＜パティシエ科＞ 

修了 

年度 

修了者（卒業者) 

就職率 

（％） 

正社員 

就職率 

（％） 
卒業者 

うち 

進学者 

うち 

就職 

希望者 

うち 

正社員 

就職者 

平成 27 年度 14 2 11 10 100.0% 90.9% 

平成 28 年度 20 1 19 16 100.0% 94.2% 

平成 29 年度 7 0 7 6 100.0% 85.7％ 

平成 30 年度 20 0 19 18 100.0% 94.7% 

 

 

 



【実践的職業教育の取組】 
○キャリア教育実習の取組 
 ＜調理師専攻科＞ 

 

   
 

＜パティシエ科＞ 
 平成 31 年度より実施予定 

 

教育実習の取組 

http://www.miya-cho.ac.jp/pdf/09_practical-vocational-education-initiatives.pdf


【学生納付金・就学支援】 
○学生納付金 
 
 
○就学支援 

専門課程：日本学生支援機構（奨学金） 
一般課程：専門実践教育訓練給付金 

      就学支援金 
      奨学給付金 

 

学生納付金 

http://www.miya-cho.ac.jp/pdf/10_student-payment.pdf





